Manual de utilizare Masini de umplut céarnati - modele manuale TRE SPADE

MANUAL DE UTILIZARE

masina de umplut carnati FACEM-TRE SPADE

INFORMATII GENERALE

Cititi cu atentie informatiile din acest manual de utilizare. Pastrati instructiunile de utilizare la
fndemana, pentru cazul in care va va fi necesar. Acest aparat poate fi utilizat numai pentru a
umple carne tocata in intestin curatat. Toate piesele in contact cu alimente sunt fabricate din
material inoxidabil sau alimentar. Producatorul nu isi asuma nici-o raspundere in cazul in care
apar daune ca urmare a faptului ca dispozitivul nu a fost utilizat in scopul mentionat mai sus
sau in conformitate cu instructiunile de operare si intretinere si daca aceste instructiuni contin
inexactitati din cauza erorilor de traducere sau de tastare. Producatorul isi rezerva dreptul de a
face modificari necesare fara a schimba caracteristicile principale a modelului.

INAINTE DE UTILIZARE

ATENTIE! Dispozitivul poate fi utilizat numai in scopul pentru care a fost proiectat si fabricat.
Producatorul nu este responsabil pentru daunele cauzate din utilizarea necorespunzatoare.

Nu asezati obiecte straine in aparat.

1. Nu utilizati dispozitivul dup8 ce a fost scipat sau deteriorat in orice fel. In acest caz,
consultati-va cu distribuitorul.

2. Monitorizati intotdeauna aparatul in timpul utilizarii si nu permiteti copiilor sa se apropie
de aparat fara supraveghere.

3. Evitati supraincarcarea aparatului de umplut.

4. Nu utilizati piese/accesorii care original nu apartin de aparat, nu sunt incluse in pachet.

Inainte de prima utilizare:

1. Indepartati materialul de ambalare.

2. Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila. ATENTIE! Nu ridicati niciodata aparatul de la
bara dintata pe care este montata pistonul, prindeti aparatul doar de talpi.

3. Asigurati-va ca incarcatorul nu este asezat 1anga o sursa de caldura (cum ar fi un
incalzitor, aragaz etc.) si ca este la cel putin 20 cm distanta de cel mai apropiat obiect
sau de perete.

4. Curatati accesoriile cu apa calduta si o carpa moale. ATENTIE! Nu utilizati detergenti
abrazivi sau corozivi care provoaca zgarieturi. Nu utilizati agenti sau solventi care contin
benzina.

5. Atasati manivela (care va este impachetata 1anga accesorii) pe axa laterala si
asigurati-va ca acesta s-a prins corect, nu este usor de indepartat.

UTILIZARE
1. Rotiti manivela inapoi, ca sa se retraga pistonul din cilindru.
2. Retrageti pistonul complet, ca sa puteti indeparta din suport cilindrul.
3. Inclinati cilindrul si scoateti-o din cadru.
4. Curatati toate partile care vor intra in contact cu alimente.
5. Umpleti cilindrul cu carnea tocata.
6. Repuneti cilindrul plin fnapoi in cadru.
7. Asezati teava de umplere cu diametrul dorit pe cilindru si fixatil cu surubul alaturat.
8. Trageti intestinul pe care doriti sa o umpleti pe teava de umplere.
9. Rotiti manivela inainte, pistonul va impinge carnea incarcata si va umple intestinul.

IMPORTANT: Verificati intotdeauna daca pistonul dotat cu garnitura se misca usor in cilindru,
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mai ales Thainte de prima umplere. Daca garnitura este prea uscat, ungeti-l cu unsoare sau
lubrifiant alimentar pentru o inaintare mai usoara a pistonului.

NOTA: Aparatul are doud trepte de vitez3, prin axa superioard dispuneti de o vitez& mai
rapida, va poate fi de folos mai ales la retragerea pistonului. Prin axa inferioara dispuneti de o
viteza mai lenta pentru o alimentare fina si treptata.

NOTA: Garnitura de pe piston poate deveni rigidd dacd temperatura exterioard scade sub 15
C°; daca intdmpinati acest lucru, indepartati sigiliul si mentineti-| fierbinte in apa.

NOTA: Daci pistonul se blocheaza in timpul incdrcarii si carnea incércatd nu mai iese prin
tubul de umplere, retrageti pistonul, scoateti cilindrul si indepartati carnea care a provocat
blocajul. Verificati, daca carnea nu este prea uscata si daca finetea acesteia corespunde tubului
de umplere utilizat.

CURATARE SI INTRETINERE

Curatati piesele si aparatul de umplut imediat dupa utilizare cu o carpa umeda si stergeti
imediat toate componentele, deoarece carnea sarata poate provoca oxidari pe suprafetele de
otel.

ATENTIE! Nu utilizati detergenti abrazivi sau corozivi care provoaca zgarieturi. Nu utilizati
agenti sau solventi care contin benzina.

Pastrati aparatul curat si uscat intr-un loc racoros si uscat.
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