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MANUAL DE UTILIZARE ȘI ÎNTREȚINERE 
 

GAMMO Organic (G1001)​
moara electrica de cereale 

 

Pentru a preveni funcționarea defectuoasă a dispozitivului sau pentru a vă proteja propria sănătate fizică, 
vă rugăm să citiți cu atenție acest manual de utilizare.​
​
Vă mulțumim că ați ales moara GAMMO Organic (G1001), care este un produs al unei afaceri de familie.​
Pentru ca moara dumneavoastră să funcționeze bine și pentru o lungă perioadă de timp, vă rugăm să citiți 
cu atenție informațiile de mai jos. 

Aparatul este potrivit pentru orice cereale uscate, integrale:​
alakor, speltă, grâu, orz, secară, hrișcă, porumb, orez etc. pentru măcinare în făină integrală,​
si leguminoase uscate:​
de exemplu. naut, mazare galbena etc. 

Nu poate fi utilizat:​
pentru măcinarea semințelor oleaginoase, zahărului, sării, cerealelor umede și fierte, precum și cerealelor 
premăcinate sau fulgi!!! 

Pentru testarea moarelor folosim orez, făcând posibil ca persoanele sensibile la făină să folosească moara!​
 

CARACTERISTICI TEHNICE:​
Motorul electric se poate conectat la 230 V, are o putere de 200 W,,​
turația de ralanti este de 1.300 rpm.​
Funcționare intermitentă, timp normal de funcționare max. 40 de minute. Este echipat cu o 
auto-eliberare încorporată în bobină împotriva supraîncălzirii și este răcită de un ventilator montat pe 
arborele motorului.​
Macinarea se realizeaza cu pietre din corindon-ceramica cu autoascutire de lunga durata, extrem de dure.​
 

PUNERE IN FUNCTIUNE, UTILIZARE:​
Înainte de utilizare, asigurați-vă că butonul de pornire al dispozitivului este oprit.​
După aceea, conectați aparatul la rețea, apoi porniți-l cu comutatorul din partea inferioară a aparatului. 

Verificați dacă săgeata mică de pe palnia de alimentare se află în poziția 5-6 pe scara numerică indicată 
mai jos pe corpul morii.​
(Dacă nu este acolo, în timp ce țineți apăsată bila mică de metal de pe corp, rotiți pâlnia în sens invers 
acelor de ceasornic în poziția 6, apoi eliberați bila mică de metal.) 

Puneți un recipient de colectare sub gura de scurgere.​
Turnați niște cereale uscate în palnia de alimentare din partea de sus a mașinii în timp ce mașina este 
deja pornită. 

Măcinarea începe imediat și făina curge prin gura de scurgere în bol. 

Finețea măcinarii poate fi ajustată în timpul măcinarii in urmatorul fel:​
- mașina este pornită​
- setarea se face folosind scala de pe corpul mașinii (1 la 6) și săgeata de pe palnia de alimentare de 
deasupra scalei. 
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Cea mai fină măcinare se obține la nivelul 1 (în acest moment, pietrele de moara sunt cel mai aproape 
una de cealaltă). Pentru a face acest lucru, răsuciți ușor pâlnia în sensul acelor de ceasornic, astfel încât 
săgeata să fie deasupra numărului 1.​
Între timp, se aude un clic.​
Dacă ne oprim oriunde pe parcurs rotind palnia, acea stare va fi setata.​
Trecând de la 1 la 6, obținem o măcinare progresiv mai grosieră.​
Pâlnia nu trebuie rotită mai departe în direcția săgeții dincolo de gradul 1! 

Dacă dorim o măcinare mai grosieră, trebuie să apăsăm în jos mânerul cu bila de metal de pe corpul 
mașinii (deblocând astfel blocarea mecanică din mașină) și putem roti săgeata de pe palnie în direcția 
gradului 6 sau mai departe, după cum este necesar.​
Poziția palniei este fixată prin eliberarea manerului cu bila metalica.​
​
Deci, pentru o măcinare mai fină, trebuie să întoarcem întotdeauna palnia în sensul acelor de 
ceasornic în direcția gradului 1, în timp ce pentru a obține o măcinare mai dură, rotim întotdeauna palnia 
în sens invers acelor de ceasornic, păstrând în același timp apăsat bila de metal pe partea laterală a 
corpului morii. 

Procesul de măcinare:​
Cerealele introduse în palnie merg între cele două pietre de moara, unde sunt măcinate la finețea stabilită.​
Cele două pietre de moara sunt plasate într-o cameră de măcinat din lemn natural.​
Camera de măcinare este separată de părțile mecanice ale morii printr-un inel de lemn cu un inel de 
burete, care servește ca etanșare.​
Fără aceasta, moara nu poate fi funcționată, deoarece făina produsă la măcinare ajunge într-un loc 
nedorit!​
Daca am scos inelul de burete cu inelul de lemn pentru curatare, trebuie sa ne asiguram ca acesta este 
plasat inapoi in aparat in asa fel incat inelul de lemn sa fie vizibil si nu partea cu burete. 

Pentru curățarea camerei de macinare, mașina a fost echipată cu 2 benzi mici de măturare din piele, care 
se află sub discul de macinare.​
 

CURĂȚARE-ÎNTREȚINERE:​
După fiecare utilizare, goliți complet moara, astfel încât să nu rămână cereale sau făină în interior!​
Acest lucru este extrem de important mai ales dacă nu intenționați să folosiți moara o perioadă mai lungă 
de timp. 

Înainte de a depozita moara, este recomandat să măcinați 1-2 pumni de orez alb la nivelul 4-5 pentru a o 
curăța.​
Acest lucru poate fi făcut oricând, și chiar este recomandat ocazional. 

În cazul în care observați că măcinatul nu curge uniform, ci "picură" sacadat, atunci curățarea cu orez 
este absolut necesară! 

Ulterior, deconectați aparatul, scoateți-l din priză, verificați dacă suprafața pietrelor este complet lipsită de 
depuneri. Dacă încă nu sunt complet curate, răzuiți suprafața cu un cuțit. 

Cand puneti inapoi pâlnia trebuie verificată întâlnirea exactă a filetului.​
Cel mai simplu mod de a realiza acest lucru este să puneți cele două parti impreună, rotiți-le lejer în sens 
invers acelor de ceasornic până auziți un sunet ușor de bătaie, aici se întâlnesc cele două parti.​
Apoi rotiți-l încet în sensul acelor de ceasornic, înfășurând ușor, până când se ajunge la poziția finală. 

Trebuie să ne asigurăm că nu strângem filetul in poziția finală!! Acesta defectuine nu este acoperita de 
garantie..​
După aceea, folosind scala, setați palnia la nivelul 6 (pornire) așa cum este descris mai sus. 
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AVERTIZĂRI DE SIGURANȚĂ:​
Este interzisă scoaterea palniei din dispozitiv atâta timp cât acesta este conectat la rețea!​
Nu lăsați niciodată dispozitivul pornit fără supraveghere!​
Nu lăsați aparatul la îndemâna copiilor!​
Este interzis să introduceți mâna în mașină în timp ce acesta este în funcțiune, să îl demontați, să turnați 
lichid sau să faceți orice lucru care împiedică utilizarea sa conform destinației!​
Asigurați-vă că făina curge întotdeauna în vasul de colectare, și că nu se revarsă, deoarece în acest caz 
motorul poate absorbi făina din partea de jos a dispozitivului, ceea ce dăunează funcționării motorului.​
Garanția nu acoperă repararea defecțiunii rezultate!​
Nu așezați dispozitivul lângă o flacără deschisă sau un încălzitor!​
Aparatul nu este potrivit pentru uz industrial!​
Trebuie avut grijă să nu scăpați mașina sau piesele sale, deoarece acestea sunt din lemn uscat și se pot 
rupe! 

IMPORTANT!!!​
Depozitarea cerealelor într-o pungă de plastic sau o sticlă într-un loc închis nu este ideală, deoarece în 
acest fel devin din nou umezite și înfundate, astfel încât să se lipească de pietrele de moara, drept urmare 
pietrele nu macină.​
Acest lucru poate cauza deteriorarea mecanicii mașinii. 

Vă rugăm să vă asigurați întotdeauna că cerealele nu sunt ude, deoarece daunele cauzate în acest fel nu 
sunt acoperite de garanție! 

Prin urmare, înainte de măcinare, cerealele trebuie bine uscate, expuse la aer liber, la soare, sau așezate 
lângă un încălzitor sau introduse la cuptor la temperatură ridicată pentru câteva minute cu ușa ușor 
deschisă. Acest lucru este valabil și pentru cerealele cumpărate din MAGAZINE BIO! 

Pe vreme rece, vă rugăm să rețineți că moara este depozitată într-un loc rece în timpul posibilului 
transport. 

Părțile metalice și din lemn din dispozitiv se extind și se contractă în grade diferite ca urmare a diferenței 
de temperatură, deci este important să nu aduceți moara brusc într-o cameră caldă, deoarece atunci 
corpul morii din lemn se poate crăpa!​
Pentru a evita acest lucru, lăsați-l în cutia sa timp de câteva ore într-o cameră mai puțin caldă (de 
exemplu, hol). 

Cu toate acestea, nu-l puneți niciodată lângă un încălzitor! 

Pentru mai multe întrebări, comentarii sau asistență tehnică, vă rugăm să contactați Serviciul nostru 
Clienți! 

Vă dorim să vă folosiți moara mult timp cu sănătate și satisfacție! 

​
LIVRARE SI RECICLARE 

Ambalaj de livrare 

Păstrați cutia originală a morii și ambalajul interior pentru transport în siguranță, dacă este necesar. 

Distrugerea vechiului dispozitiv 

Dispozitivul trebuie aruncat într-un mod ecologic. Se recomandă trimiterea dispozitivului la o instalație de 
reciclare a deșeurilor, în conformitate cu legislația locală de gestionare a deșeurilor. 

Producătorul își rezervă dreptul de a face modificări tehnice! 
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