
Manual de utilizare Storcator manual pentru rosii TRE SPADE

MANUAL DE UTILIZARE

Presa rosii manuala Tre Spade

Modelele BT, XL-ECO, XL

Aparatul este conceput pentru pasarea rosiilor si nu este recomandat pentru alte scopuri.

IMPORTANT: evitati utilizarea necorespunzatoare sau utilizarea pentri alte scopuri decat cel
pentru care a fost conceput aparatul, acesta poate duce la defectiuni sau la pierderea
garantiei.

RECOMANDARI DE SIGURANTA

1. Inainte de utilizare curatati toate componentele aparatului folosind detergen neutru si
apa.

2. Inainte de a incepe procesul de munca ungeti cu ulei de gatit sau cu suc de rosii (sau in
cazul folosirii cu supliment de fructe de padure - pentru seria XL - cu sucul fructelor
pasate) capatul arborelui de la capatul melcului si interiorul filtrului: usureaza munca,
frecarea va fi mai usoara.

3. Alimentele procesate (rosiile sau fructele - in cazul folosirii cu supliment de fructe de
padure pentru seria XL) pot avea temperatura maxima de 90°C.

4. Nu lasati alimentele procesate pentru mult timp in aparat (mex. 5 minute). Aparatul
este conceput pentru procesare, nu pentru depozitare.

Daca pasarea este greoaie, sau rosiile sunt mai zemoase, reglati puterea presei cu ajutorul
surubului de reglaj (G) conform nevoilor dvs.

Dupa utilizare curatati temeinic si stergeti uscat toate componentele aparatului, dupa aceea
ungeti supratetele exterioare cu ulei astfel protejand aparatul pana la urmatoarea utilizare.

In mod implicit, modelele BT, XL-ECO, XL sunt concepute pentru a produce suc de rosii de
inalta calitate.

Daca este necesar:

- modelele BT contin ca accesoriu standard sita cositorita cu orificii de 1.5 mm (cod
articol: F10211)

- modelele XL-ECO, XL contin ca accesoriu standard sita de inox cu orificii de 1.5 mm (cod
articol: F10011/I)

Pentru modelele XL-ECO, XL va oferim separat:

1. Sita Inox cu orificii de 0.5mm (cod articol: F14511/I1):

- afine, zmeura, mure, capsuni, coacaze rosii, coacaze negre

2. Sita Inox cu orificii de 0.8mm (cod articol: F14511/I2):

- ananas, kiwi, struguri albi

3. Sita Inox cu orificii de 2.0mm (cod articol: F14511/I3):

- pentru piureul de castraveti, legume fierte: cartofi, telina, broccoli, sparanghel

IMPORTANT! Pentru modelele XL-ECO si XL, „sitele alternative” pot fi folosite NUMAI cu
aparatele fabricate incepand cu 2021, cu versiuni de melc MOP (plastic alimentar)!
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https://gammo.ro/sita-cositorita-pentru-storcator-rosii-manual-tre-spade-bt-1-5mm-f10211
https://gammo.ro/sita-din-inox-pentru-storcator-rosii-profesional-electric-tre-spade-easysqueezy-1-5mm-f10011-i
https://gammo.ro/sita-din-inox-pentru-storcator-rosii-profesional-electric-tre-spade-easysqueezy-0-5mm-f14511-i1
https://gammo.ro/sita-din-inox-pentru-storcator-rosii-profesional-electric-tre-spade-easysqueezy-0-8mm-f14511-i2
https://gammo.ro/sita-din-inox-pentru-storcator-rosii-profesional-electric-tre-spade-easysqueezy-2mm-f14511-i3


Manual de utilizare Storcator manual pentru rosii TRE SPADE

LISTA DE COMPONENETE:

Filtru (A), Melc (B), Tava de colectare (C), Palnie de alimentare (D), Carcasa (E),

Arc (F), Surub de reglaj (G), Maner (H), Surub de fixare (I),

Surub de fixare pe blat (L), Adaptor de conectare (M).

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1. Fixati carcasa (E) pe blatul de lucru
2. Introduceti adaptorul de conectare (M) in carcasa aparatului (E)
3. Puneti arcul (F) pe adaptorul de conectare (M)
4. Plasati melcul (B) pe partea libera a adaptorului de conectare (M)
5. Conectati filtrul (A) pe carcasa (E) rotind spre stanga
6. Insurubati surubul de reglaj (G - doar la modelele XL-ECO si XL) in carcasa (E)
7. Fixati manerul (H) folosind surubul de fixare (I)
8. Puneti pe aparat palnia de alimentare (D) si tava de colectare (C)

CURATARE

IMPORTANT: Componentele aparatului se pot curata numai manual.

Dupa terminarea procesului de munca, desansamblati aparatul, indepartati resturile si spalati
toate componentele in apa cu detergent neutru si stergeti uscat imediat!

Dupa uscare este recomandat underea componentelor din metal cu ulei, mai ales daca aparatul
va fi depozitat pentru un timp mai indelungat.
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